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€ 52,00
Vendredi 13 Février 2026
Entrée

Tartare de Scampis & 'Huile de Scampis Tartaar met Limoenolie
Citron Vert et Basilic en Basilicum

Plats ﬁ

Poulet Jaune, Sauce Pleurotes, Gele Kip met Oesterzwammensaus

Aardappelwafel

®OB®E@®E

Dos de Saumon, Sauce Crustacés, Zalm Rug met Schaaldierensaus,

et Gaufre de Pommes de Terre

Fettuccini et Légumes de Saison ~ Fettuccini met Seizoen Groenten
®

Risotto aux Pleurotes et Parmesan  Risotto van Oesterzwammen en

Parmezaanse

BOB®@®®
Dessert

Gateau Tiramisu Tiramisu Gebak op Vla

®O®@

sur Créme Anglaise

Apéritits

Chateau Bourbon

Strgwal"ry la Chapelle 2020
rus Médoc AOC,
Gin, Fraises Ecrasées, .
Second vin du
Soda 11,50€

Chateau Castera
la bouteille € 39,00
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Végétarien/ Vegetarisch SiVG Hote|
Produits locaux/ Lokale producten Spa-Baimoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: ﬁi
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:
10) Moutarde, Mosterd:

. . . O
11) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



