Entree

Velouté Concombres- Komkommer-Courgette Velouté
Courgettes au Fromage met Verse Kaas van Knoflook-
y Frais Ail et Fines Herbes Kruiden
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§ Plats
g Pavé de Saumon aux Poivrons Zalm Moot met Zachte Paprikas
§ Doux et Mousseline de Pommes de Saus, Mousselien van Aardappelen
J Terre & I'Echalote met Sjalotten
®

Carré de Cochon de Lait Speenvarkenscarre

Sauce Miel-Thym met Honing-Tijm Saus,

Brochette de Grenailles Spiesje van Krieljes

®
Fettuccini Mozzarella-Tomates Fettuccini Mozzarella-Cherry
Cerises-Basilic Tomaten-Basilicum

®
Dessert

Sablé Citron Meringué Citroen Schuimgebak
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Cava, Créeme de

Apéri-l-if ”Le SilVG" Framboises € 11,50
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W " Gin, Campari, Apricot Pom’One Fraise

- Brandy, Jus d'orange Apéritif sans-alcool : Jus
€10,50 de pommes et fraises

pétillant € 5,00
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Végétarien/ Vegetarisch Silva Hotel

Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY



[t s

allergénes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: (]
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:
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11) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



