Entrée

Créme de Chicons a la Witloofs-Crémesoep met Witbier
Biere Blanche et Garniture en Grijze Garnalen
de Petites Crevettes Grises
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Plats

Sébaste en Crolte de Panko, in een Panko Korst Roodbaars
Julienne de Carottes Wortelen en Aardappelen Julienne
et de Pommes de Terre
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Magret de Canette, Gegrilde Eendenborst

Sauce Miel-Figues Honing-Vijgen Saus

Brochette de Grenailles au Thym Spiesje van Krieljes met Tijm
POOD®

Fettuccini aux Champignons des Fettuccini van Boschampignons

Bois

Dessert

Duo de Misérable et Javanais Duo van “Misérable” en “Javanais”
sur Coulis Chocolaté Gebak op Chocolade Saus
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Cava, Créeme de

Apéri-l-if ”Le SilVG" Framboises € 11,50

Gin, Campari, Apricot Pom'One Fraise

Brandy, Jus d'orange Apéritif sans-alcool : Jus
€10.50 de pommes et fraises

pétillant € 5,00
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Végétarien/ Vegetarisch Silva Hotel
Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergénes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: (]
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:
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11) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



