Entrée

Carpaccio de Boeuf,

Roquette, Huile de Truffes

et Parmesan

Plats

Pavé de Saumon & |'Aneth

Fettuccini et Julienne de Légumes

BO@O@®®

Carré de Porcelet Braisé,

Sauce Aigre-Douce et Riz Pillaw

BOBO®®

Courgette Farcie au Quinoa

et Fromage Bleu

Runder Carpaccio met Rucola,
Truffelolie en Parmezaanse

Zalm Moot met Dille Saus,
Fettuccini en Groenten Julienne

Gebraden Speenvarkenscarre
met Zoetzure Saus, Pillaw Rijst

Gevulde Courgette met Quinoa en
Schimmel Kaas
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Dessert

Trio au Chocolat

sur Créme Anglaise

Apéritif “Le Silva”

Gin, Campari, Apricot
Brandy, Jus d'orange
€ 10,50

Végétarien/ Vegetarisch

Chocolade Trio op Vla
®

Cava, Créeme de
Framboises

Pom’One Fraise
Apéritif sans-alcool : Jus
de pommes et fraises

Silva Hotel

Spa-Balmoral | Belgium
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allergénes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: (]
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

. s . O
11) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



