
NEW YEAR  

Latté de Potirons Butternut 
aux Amandes Gril lées et Epices d’Hiver

Tarte Poires, Magret Fumé et Foie Gras,
Petite Salade Folle de Saison

Demi Homard Bleu Gril lé 
au Beurre de Combava, Ail  et Persil

Tournedos de Biche Façon Rossini ,
Sauce Madère, Légumes d’Hiver 

et Pommes Croquettes Artisanales

Dessert Glacé de l ’An Neuf,  Vanille,  
Sorbet Fruits des Bois et Meringue Italienne 

sur Coulis Rouge

ENUM
SILVA HOTEL

La Coupe de Cava et ses Zakouskis

Sorbet à la Clémentine de Corse et Belbul



NEW YEAR  

“Latté” van Butternut Pompoen 
met Geroosterde Amandelen en Winterkruiden

Peren Taart met Gerookte Eendenborst
en Eendenlever,  Seizoen Salade

Gegrilde Halve Blauwe Kreeft met Botersaus 
van Kaffirl imoen, Knoflook en Peterselie

Hertenvlees Tournedos op Rossini Wijze,
Madeirasaus, Wintergroenten 

en Huisgemaakte Aardappelkroketten

Nieuwjaars-Ijs-Dessert Vanille,
Bosvruchtensorbet met Italiaanse Schuim 

en Rode Coulis

ENUM
SILVA HOTEL

Het Glas Cava met Zakouskis

Corsicaanse Clementine Sorbet met Belbul


