
CHRISTMAS
ENUM

SILVA HOTEL

Tartare de Veau sur Blinis au Blé Noir ,
Clémentines, Pistaches  

et Piments d’Espelette

Soupe de Pâtissons au Paprika Fumé
et Magret de Canard Croustil lant

Belle Tranche de Foie Gras Panée 
aux Noisettes du Plateau de Herve, 

Petite Crème de Vieux Porto

Suprême de Pintade Flambé au Calvados,
Compotée de Reinettes du Bois et de Poires 

de Légipont,  Gaufre de Pommes de Terre

Boule de Noël ,  Sorbet Ananas, 
Cœur Caramel Beurre Salé et Coulis de Caramel



CHRISTMAS
ENUM

SILVA HOTEL

Kalfs Tartaar op Blinis van Boekweit ,
Clementine, Pistachenoten en Espelette Pepers

Patisson-Soep met Gerookte Paprika 
en Knapperige Eendenborst

Gepaneerde Eendelever met Hazelnoten van 
“le Plateau de Herve” en Roomsaus van Oude Port

Geflambeerde Parelhoen Supreme met
Calvados, Compote van Appels “Reinettes du

Bois” en Peren van Légipont,  Aardappelwaffels

Kerstbal Ananassorbet met Gezouten
Boterkaramelvulling op Karamel


