
Magret de Canard, Sauce à la
Bière Brune et Sirop de Liège
Gaufre de Pommes de Terre

Carpaccio de Boeuf à l’Huile de
Noix et Cèpes, Copeaux de
Parmesan

Sabké Gianduja 
et Coulis de Caramel

Menu du jour
Entrée

Plats

Dos de Cabillaud, Sauce aux
Epinards et Purée Fourchette 
au Beurre d’Aubel

Dessert

Apéritifs

Fettuccini aux Champignons des
Bois Parfumés à l’Huile de Truffes

Végétarien/ Vegetarisch

Produits locaux/ Lokale producten

Samedi 15 Novembre 2025
€ 52,00

Château Bourbon 
la Chapelle 2020
Médoc AOC, 
Second vin du
Château Castera
la bouteille     € 39,00

Runder Carpaccio met
Eekhoorntjesbrood en
Walnotenolie, Parmezaanse

Eendenborst met Luikse Siroop en
Donkerbier Saus, Wafelappels

Kabeljauwrug met Spinazie Saus,
Aardappelpuree met Boter 
van Aubel

Fettuccini met Boschampignons 
en Truffelolie

Gianduja Gebak met Karamel

Vodka, Sirop de Cannelle,
Sucre de Canne 
et Jus de Pommes  € 11,50

Apple November



Liste des
allergènes

2)  Crustacés, Schaaldieren:

1) Gluten, Gluten: 

3) Oeufs, Eieren:

4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda’s (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose:

8) Fruits à coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

11) Graines de sésame, Sesamzaadjes:

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine:

14) Mollusques, Weekdieren:


