
Steak de Biche, Sauce Poivrade
Chicon Braisé et Airelles

Vodka, Crème de Cassis,
Indian Tonic  € 11,50

Octobre Rose

Tartare de Boeuf à l’Italienne

Sablé Gianduja 
et Coulis de Fruits Rouges

Menu du jour
Entrée

Plats

Filet de Cabillaud, Coulis de
Potirons, Riz à l’Encre de Seiche 
et ses Légumes

Dessert

Apéritifs

Gratin d’Aubergines

Végétarien/ Vegetarisch

Produits locaux/ Lokale producten

Vendredi 24 Octobre 2025
€ 52,00

Château Bourbon 
la Chapelle 2020
Médoc AOC, 
Second vin du
Château Castera
la bouteille     € 39,00

Rund Tartaar op Italiaanse Wijze

Hert Bistek met Pepersaus
Gebraden Witlofs 
en Rode Bosbessen

Kabeljauw Filet met een Coulis
van Pompoen, Inktvisinktrijst 
en Groenten

Gegratineerde Aubergines

Gianduja Gebak 
met Rode Vruchten Saus



Liste des
allergènes

2)  Crustacés, Schaaldieren:

1) Gluten, Gluten: 

3) Oeufs, Eieren:

4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda’s (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose:

8) Fruits à coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

11) Graines de sésame, Sesamzaadjes:

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine:

14) Mollusques, Weekdieren:


