v x Kerstmenu

Kalfs Tartaar op Blinis van
Boekweit, Clementine,
Pistachenoten en Espelette ‘t

Pepers

Patisson-Soep met Gerookte
Paprika en Knapperige
Eendenborst

Gepaneerde Eendenlever met
Hazelnoten van “le Plateau de
Herve” en Roomsaus

van Qude Port g
X

Geflambeerde Parelhoen Supreme

met Calvados, Compote van Appels
* “Reinettes du Bois” en Peren van °
o Légipont, Aardappelwaffels o

Kerstbal Ananassorbet met
Gezouten Boterkaramelvulling
op Karamel




