
Aiguillettes de Canard Fumé,
Huile de Truffes et Roquette

Crème Brûlée au Spéculoos

Suprême de Poulet Jaune, 
Sauce Gingembre, Riz à l’Echalote 
et ses Légumes

Menu du jour
Entrée

Plats

Poisson du Jour, Beurre Blanc aux
Câpres, Fettuccini au Pesto

Dessert

Apéritifs

Risotto aux Pleurotes, 
Parmesan et Huile de Noisettes

Végétarien/ Vegetarisch

Produits locaux/ Lokale producten

Vendredi 12 Septembre 2025
€ 52,00

C’Trop Rosé 2024
I.G.P. Méditerrannée
la bouteille € 35,00

Maracuja, Chardonnay,
Limonade  € 11,50

Septembre Passionné

Gerookte Eendenborst, 
Truffelolie en Rucola

Gele Kip Supreme met Gember
Saus, Rijst met Sjalotten 
en Groenten

Vis van de Dag met Botersaus van
Kappertjes, Fettuccini met Pesto

Risotto van Oesterzwammen,
Parmezaanse en Hazelnotenolie

Crème Brûlée van Speculaas



Liste des
allergènes

2)  Crustacés, Schaaldieren:

1) Gluten, Gluten: 

3) Oeufs, Eieren:

4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda’s (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose:

8) Fruits à coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

11) Graines de sésame, Sesamzaadjes:

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine:

14) Mollusques, Weekdieren:


