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€ 52,00

Mardi 2 Septembre 202

E nTre e Gebakken Tijgergarnalen met

Knoflook en Peterselie,

Poélée de Crevettes Tigrées, Mousselien Saus met

Beurre Ail-Persil et Mousseline )
Schaaldieren
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aux Crustacés

Plats

Pintade Braisée, Gebraden Parelhoen, Parisiennes
Pommes Parisiennes au Persil, Aardappelen met Peterselie,
Sauce Orange-Miel Sinaasappel-Honing Saus

B®O®WO®

Saumon Poélé, Purée de Pommes Gebakken Zalm, Aardappelpurée
de Terre et Sauce Citron-Persil en Citroen-Peterselie Saus
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\ Feuilleté Aubergines- Feuilleté Aubergine-
Tomates-Mozzarella Tomaat-Mozzarella
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Dessert

Moelleux au Chocolat, Chocolade Soufflé, Rode
Fruits Rouges et Créme Fraiche Vruchten en Slagroom

Apéritits ®0@

Septembre : .
e CTrop Rose

Passionne 024

. Maracuja, Chardonnay, |.G.P. Méditerrannée
Limonade € 11,50 la bouteille € 35,00

‘ Végétarien/ Vegetarisch

‘ Produits locaux/ Lokale producten Silva Ho‘l'e|

Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: o)
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:
10) Moutarde, Mosterd:

. . . O
11) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



