Pl ooty

Vendredi ler Aot 20

Entréee

Tartare de Saumon, Oignons
Ciboule et Huile de Citron en Citroenolie

@

Zalm Tartaar met Lente-Uitjes

Plats

Filet de Lieu Noir, Sauce
Moutarde, Purée Fourchette

et ses Légumes
®

Eendenborst met Aardbeien Saus,
Seizoen Groenten

Koolvis Filet met Mosterdsaus,
Aardappelpurée en Groenten

Magret de Canard aux Fraises
Légumes de Saison

BO®®
D

Pennes aux Légumes du Sud Pennes van Zuid Groenten

®®

Dessert

Sablé Citron et Coulis Exotique Citroen Gebak met
Exotische Coulis

, ®O®
Apéritits

Tequila Sunrise Petite Note Rleue
poo 2023
I;eqm zporcze;]J;; erange, |.G.P. Méditerrannée
renadine ! la bouteille € 35,00
‘ Végétarien/ Vegetarisch
‘ Produits locaux/ Lokale producten Si|\g ﬁb’rel
Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: o)
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



