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€ 52,00
Samedi 26 Juillet 2025

Entréee

Tomate-Mozzarella Parfumée
au Pesto, Pousses de Roquette

et Huile de Citron Vert

Tomaat-Mozzarella met Pesto,
Rucola en Limoenolie

Plats

Filet de Bar, Sauce au Citron
Purée Fourchette a I'Echalote

SICIEICLHIE)

Gegrilde Kalfs met Truffelsaus

Zeebaarsfilet met Citroensaus,
Aardappelpurée met Sjalotten

Veau Marqué au Fer, Sauce
Truffes, Brochette de Grenailles Spiesje van Krieljes

SIEICLHIE)

Risotto van Asperges met
Parmezaanse

Risofto aux Asperges et Parmesan

il

Dessert

Nougat Glacé a la Pistache
et Coulis d'Abricots

ljsgebak van Noga-Pistaches
met Abrikozen Coulis

Apéritifs ﬁi

Tequila Sunrise Petite Note Bleue
oo 2023
I;eqm zporcze;]J;; erange, |.G.P. Méditerrannée
renadine ! la bouteille € 35,00
‘ Végétarien/ Vegetarisch
‘ Produits locaux/ Lokale producten Sil\g Hotel
Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: o)
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



