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€ 52,00

Jeudi 24 Juillet 202

Entréee

Magret Fumé sur Tartare Gerookte Eendenborst op

d'Asperges Vertes et Poivrons CGroene Asperges Tartaar met

Confits, Mayonnaise & I'Estragon  Gekonfijte Paprikas, Dragon
Mayonaise

Plats

Zalmrug met Witbier Saus

Dos de Saumon & la Biére
op Spinazie met Knoflook en Prei

Blanche, Pousses d’Epinards & I'All
et Fondue de Poireaux

®HO@DE

Lams Rumpsteak Rode Wijn-
Sjalotten-Tijm Saus, Parisiennes
Aardappelen met Peterselie en

Rumsteak d’Agneau, Sauce
Echalotes-Vin Rouge et Thym,
Pommes Parisiennes Persillées et
Carottes au Thym Wortelen met Tijm

®®@®E®

Fettuccini aux Légumes de Saison ~ Fettuccini met Seizoen Groenten
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Rode Vruchten Charlotte

Dessert

Charlotte aux Fruits Rouges

®O®@
Apéritits

Tequila Sunrise Petite Note Bleue
oo 2023
I;eqUI zporcze;]J;; erange, |.G.P. Méditerrannée
renadine ! la bouteille € 35,00
‘ Végétarien/ Vegetarisch
‘ Produits locaux/ Lokale producten Sil\g Hotel
Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: o)
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



