Samedi 12 Juillet 2025

Entréee

Carpaccio de Boeuf, Runder Carpaccio, Gekonfijte
Légumes Confits, Parmesan Groenten, Parmezaanse
et Huile de Truffes en Truffelolie

Plats

Pavé de Saumon aux Poivrons, Zalm Moot met Paprikas,

Fenouil et Riz Pillaw Venkel en Pillaw Rijst
BEODS

Carré de Cochon de Lait, Speenvarkenscarré

Sauce Gingembre met Gembersaus,

Galette de Pommes de Terre Aardappelkoekjes en Groenten-

et Légumes-Curry Kerrie

®OB®O®

Gevulde Courgette met
Schimmelkaas op Salades Mesclun

met Sesamolie

®®®

Courgette Farcie au Bleu sur
Mesclun & I'Huile de Sésame

Dessert

Sablé Gianduja Gianduja Gebak
et Coulis de Fruits met Vruchten Coulis
RTTTI )
Apéritits
Tequila Sunrise Petite Note Bleue
b 202%
I;eqUI zporcze;]J;; orange. |.G.P. Méditerrannée
renadine = 1 la bouteille € 35,00
‘ Végétarien/ Vegetarisch
‘ Produits locaux/ Lokale producten Sil\g Hotel
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TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: o)
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



