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Samedi 14 Juin 2025 € 52,00

Entréee

Tartare de Boeuf aux Asperges, Rund Tartaar met Asperges,
Copeaux de Parmesan Parmezaanse en Walnotenolie
et Huile de Noix

Plats

Médaillon de Lotte, Sauce Zeeduivel Médaillon met
Crustacés, Purée Fourchette Schaaldierensaus,
4 I'Echalote Aardappelpuree met Sjalotten
®
Céte de Cochon de Lait, Speenvarkenskotelet met
Sauce au Sirop de Liége et Luikse Siroop Saus,
Pommes de Terre Grillées Gegrilde Aardappelen
®
\ Fettuccini aux Asperges, Fettuccini met Asperges,
Parmesan et Huile de Truffes Parmezaanse en Truffelolie

®
Dessert

Gateau Vanille-Framboises Vanille-Frambozen Gebak
et Créme Anglaise met Vla

®O0@@
Nos Suggestions Apéritit et Vin

lLa Nadeleine

Chateau Bourbon la Chapelle
2020

- Cointreau Médoc AOC
Amaretto 20¢
€ 11,50

“ Végétarien/ Vegetarisch

‘ Produits locaux/ Lokale producten
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: o)
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



