
Menu du Jour
Entrée

Plats

Gigot d’Agneau, Sauce Epicée,
Pommes de Terre Grillées 
et légumes de Saison

Lamsbout met Kruidensaus,
Gegrilde Aardappelen 
en Seizoen Groenten

Dessert

Nos Suggestions Apéritif et Vin

Végétarien/ Vegetarisch

Produits locaux/ Lokale producten

€ 52,00

Aiguillettes de Magret de Canard
Fumé sur Mesclun de Salades 
et Fruits Secs

Gerookte Eendenborst op Salade
Mesclun met Gedroogde Vruchten

Médaillon de Lotte, Sauce Chorizo
et Fettuccini au Pesto

Zeeduivel Médaillon met Chorizo
Saus, Fettuccini met Pesto

Sablé Gianduja 
et Crème Anglaise

Gianduja Gebak met Vla

Fettuccini aux Asperges, 
Huile de Truffes et Parmesan

Fettuccini met Asperges 
Truffelolie en Parmezaanse

Marrenon-les Belles
Echappées, Le Fleuve Roi 

Côtes du Rhône AOC (2023)

42€ 

Dimanche 18 Mai 2025

Mai Tai
Rhum Cubain et
Jamaicain, Triple Sec,
Jus de Citron Vert 
et Sirop d’Orgeat 
€ 11,50



Liste des
allergènes

2)  Crustacés, Schaaldieren:

1) Gluten, Gluten: 

3) Oeufs, Eieren:

4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda’s (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose:

8) Fruits à coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

11) Graines de sésame, Sesamzaadjes:

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine:

14) Mollusques, Weekdieren:


