
Menu du Jour
Entrée

Plats

Gigot d’Agneau aux Epices-
Romarin, Pommes de Terre Grillées
et Légumes Poêlés

Lamsbout met Kruiden-Rozemarijn
Saus, Gegrilde Aardappelen en
Gebakken Groenten

Dessert

Nos Suggestions Apéritif et Vin

Végétarien/ Vegetarisch

Produits locaux/ Lokale producten

€ 52,00

Croquette de Crevettes sur
Mesclun à la Vinaigrette Italienne

Garnalen Kroket op Salades
Mesclun met Italiaanse Dressing

Filet d’Orphie, Sauce Poivrons
Purée Fourchette à l’Echalote

Zeebaarsfilet met Paprikas
Saus, Aardappelpuree met
Sjalotten

Vacherin et Coulis de Fruits
Rouges

Vacherin met Rode Vruchten
Coulis

Risotto aux Asperges 
et Huile de Truffes

Risotto van Asperges 
met Truffelolie

Campari Spritz
Fruits Rouges, Citron
Vert, Menthe, Eau
Pétillante, Sucre de
Canne et Rhum  Blanc 
€ 11,50

Marrenon-les Belles
Echappées, Le Fleuve Roi 

Côtes du Rhône AOC (2023)

42€ 

Mercredi 30 Avril 2025



Liste des
allergènes

2)  Crustacés, Schaaldieren:

1) Gluten, Gluten: 

3) Oeufs, Eieren:

4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda’s (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose:

8) Fruits à coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

11) Graines de sésame, Sesamzaadjes:

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine:

14) Mollusques, Weekdieren:


