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Mardi 29 Avril 2025 € 52,00

Entréee

Vitello Tonnato de Dinde, Capres  Vitello Tonnato van Kalkoen,

et Créme Balsamique Kappertjes en Basamico Room
Pl

Pavé de Saumon, Sauce Baies Zalm Moot met Roze

Roses, Fettuccini au Pesto Pepersaus, Fettuccini met

et Asperges Pesto en Asperges

®
Supréme de Pintade, Sauce Parelhoen Supreme, Gembersaus,
Gingembre, Riz Parfumé & I'Ail Geparfumeerde Rijst met Knoflook
G
\ Brie Pané sur Mesclun a la Gepaneerde Brie op Salades

Vinaigrette Italienne et Houmous ~ Mesclun met Italiaanse Dressing

en Hummus

®
Dessert
Créme Brilée Créme Brilée

Nos Suggestions Apéritit et Vin
Campari Spritz

Fruits Rouges, Citron
Vert, Menthe, Eau
Pétillante, Sucre de

ﬁ Canne et Rhum Blanc
- € 11,50

Cotes du Rhone AOC (2023)

Marrenon-les Belles
% Echappées, Le Fleuve Roi

42€

‘ Végétarien/ Vegetarisch

‘ Produits locaux/ Lokale producten
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: o)
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



