Menu de Noeél

Carpaccio d'Elbot Fumé et Petite
Salade Chicons-Pommes-Noix

Velouté de Panais au Pain
d'Epices, Tuile de Parmesan
et Rapé de Gingembre Confit

Foie Gras juste Saisi sur

sa Tranche de Craquelin Toastée

et Confit d'Oignons aux Raisins

Supréme de Pintade a I'Orange,
Kumkats et Epices d'Hiver,
Duo de Purées de Légumes

de Saison et Riz Thai Parfumé

Blchette de Noél sur Coulis




Kerstmenu

Gerookte Heilbot Carpaccio
met een Witloofs-Appel
-Walnoten Salade

Pastinaak Velouté met Kruidkoek,
Parmezaan Koekje
en geraspte gekonfijte Gember

Net aangebraden Eendenlever
op Geroosterde Craquelin
en Uien Konfijt met Druiven

Parelhoen Supreme met Sinaasappel-
Kumkat en Winterse Kruiden Saus
Duo van Seizoen Groenten Puree en
Geparfumeerde Thaise Rijst

Kerst Stronkje op Coulis




