Ly 7
02/ €52,00
Entree

Tartare de Saumon, Pomme Verte  Zalm Tartaar met Groene Appel,
et Concombre, Vinaigrette au Komkommer, Citroen Vinaigrette
Citron et Chantilly au Raifort en “Chantilly” van Mierikswortel

Plats

Lieu Noir, Beurre Blanc, Koolvis met Botersaus

Gebakken Groenten met Pesto
en Pompoen Puree

Légumes Poélés au Pesto
et Purée de Potirons

Filet de Biche Sauce Grand- Hert Filet met “Grand Veneur”
Veneur, Pomme aux Airelles Saus, Appel met Rode Bosbessen
et Pommes Grenailles en Krieljes
®
‘ Raviole Végé au Tofu Vegetarische Ravioli met Tofu
et Bouillon de Légumes en Groentenbouillon

Dessert

Sablé Citron Meringué Citroen Schuimgebak
et Coulis de Fruits met Vruchten Coulis

®O®
Aperl’rn‘s

Le Silva y Cosmopolitan
Gin, Campari, Vodka, Cointreau, Jus de
! Apricot Brandy, “ citron vert, Jus de
~ Jusdorange €10,50 i"‘"ﬂ cranberry € 11,00
‘ Végétarien/ Vegetarisch
‘ Produits locaux/ Lokale producten Sll\z Ho’rel
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TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: i
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



