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Entree

Escalope de Foie Gras Gebakken Eendenlever,
Poélé, Confit d'Oignons & Ardenner Uien Konfijt
I'’Ardennaise et Toast Grillé en Toast

®
Filet de Sébaste, Sauce Poivrons Roodbaarsfilet met Zachte
Doux et Pommes Parisiennes Paprikas Saus, Parisiennes
Persillées Aardappelen met Peterselie

®

Magret de Canard, Sauce Eendenborst met Citrus Saus,
Agrumes, Ratatouille Provengale Provencgaalse Ratatouille en
et Brochette de Grenailles Spiesje van Krieljes

®
Courgette Farcie au Bleu Gevulde Courgette

met Schimmel Kaas

®OB®@®®

Dessert

Charlotte aux Fruits Rouges Rode Vruchten Charlotte
et son Coulis met Coulis

®
Apéritits

?’%ﬂ“‘:@ Gin, Campari, Apricot e Gin, Sirop de sucre de
LS Brandy, Jus d'orange %’L canne, Citron, Feuille de
€10,50 n\\ﬁ‘ basilic
- €12,50

§ Végétarien/ Vegetarisch

\ Produits locaux/ Lokale producten Si|\z ﬁb‘]'e|

Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: i
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



