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Entree

Mousse de Brocolis et Petits Broccolis en Erwten Mousse
Pois, Scampis Grillés et met Gegrilde Scampis,
Croquant de Parmesan Parmezaanse Biscuit

Plats

Dos de Saumon aux Graines de Zalm Rug met Gegrilde Sesam
Sésame Girillées, Sauce au Pastis Zaden, Pastis Saus
et Duo Fenouil-Poireaux en Venkel-Prei Duo
®
Rib Eye de Veau Crillé, Gegrilde Kalfs Rib Eye
Sauce au Vin Rouge et Thym, met Rode Wijn-Tijm Saus
Gratin Dauphinois a la Truffe Gegratineerde Dauphinois met
Truffel
®
Gratin de Courgettes et Gegratineerde Courgettes en
Aubergines Parfumé au Basilic Aubergines met Basilicum
gl

Dessert

Sablé Gianduja Gianduja Gebak

®
Apéritifs

%@ Gin, Campari, Apricot \?? Cointreau, Curagao, Jus de

2P,

s Brandy, Jus d'orange i citron vert, Jus d'ananas
€10,50 €m0
\ Végétarien/ Vegetarisch
\ Produits locaux/ Lokale producten S"\z ﬁb’rel

Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: i
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



