v %/ ]
28/03 € 52,00

Entree

Verrine de Tomates- Tomaten-Mozzarella met
Mozzarella au Pesto, Pesto, Parmezaanse en
Copeaux de Parmesan et Rucola

Jeunes Pousses de Roquette
5@
Plats @

Waterzooi de Poissons Vis Waterzooi met Parisiennes
et Petites Pommes Parisiennes Aqrdoppelen

®@EO@@O®®

Supréme de Pintade,

Sauce & I'Estragon, Parelhoen Supreme met
Pommes de Terre Girillées Dragonsaus, Gegrilde
aux Herbes de Provence Aardappelen met Provencaalse
Kruiden
Salade de Chévre Chaud Warme Geitenkaas Salade
“ d la Vinaigrette de Framboises met Frambozen Dressing
Dessert ®
Nougat Glacé Pistaches lisgebak van Noga
et Coulis Exotique met Exotische Coulis

®
Apéritits

2 QA v‘ W W
?ﬁ?‘f@ Gin, Campari, Apricot \y Cointreau, Curagao, Jus de

\

s Brandy, Jus d'orange T citron vert, Jus d'ananas
£€10,50 €m0

§ Végétarien/ Vegetarisch

\ Produits locaux/ Lokale producten S"\z ﬁb’rel
Spa-Balmoral | Belgium

TO EAT, NATURALLY
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allergenes

1) Gluten, Gluten: @

2) Crustacés, Schaaldieren:
3) Oeufs, Eieren:
4) Poissons, Vis:

5) Arachides, Pinda's (aardnoten):

6) Soja, Soja:

7) Lait/lactose, Melk/lactose: i
8) Fruits & coques, Schaalvruchten:

9) Céleri, Selder:

10) Moutarde, Mosterd:

1) Graines de sésame, Sesamzaadjes: (%9

12) Sulfites, Sulfieten:

13) Lupin, Lupine: (20

14) Mollusques, Weekdieren:



